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 แบคทีเรียท่ีผลติกรดนํา้ส้มสายชเูป็นแบคทีเรียแกรมลบ รูปท่อนสัน้ ต้องการออกซิเจน

ในการเจริญอยา่งยิ่ง(obligate aerobic bacteria)  สามารถออกซไิดซ์เอทานอลให้เป็นกรดอะซิติก

ได้ นอกจากนีย้งัทนตอ่สภาวะท่ีเป็นกรด สายพนัธุ์สว่นใหญ่เจริญท่ีความเป็นกรด-ดา่ง ( pH ) ตํ่า

กว่า 5    ปัจจบุนัแบคทีเรียกรดนํา้ส้มจดัอยู่ใน Family Acetobacteraceae โดยจําแนกออกเป็น  

12  สกลุดงันีค้ือ   Acetobacter,  Gluconobacter,  Acidomonas,  Gluconacetobacter,  

Asaia,   Kozakia,   Swaminathania,  Saccharibacter,  Neoasaia,  Granulibacter, 

Tanticharoenia และ  Ameyamaea  (Sengun and Karabiyikli.,2011) 

      สายพนัธุ์ของสกุล Acetobacter เป็นท่ีนิยมใช้ในการผลิตนํา้ส้มสายชู เน่ืองจาก

สามารถออกซิไดซ์เอทานอลและสามารถทนต่อกรดอะซิติกสูง นอกจากนีแ้บคทีเรียท่ีผลิตกรด

นํา้ส้มสายชู ยังมีประโยชน์ในอุตสาหกรรมอ่ืนๆ เช่น การผลิตกรดกลูโคนิค   ซึ่งใช้ป้องกันการ 

เหม็นหืนในอุตสาหกรรมอาหาร    การผลิตแอล-ซอร์โบส (L-sorbose) ซึ่งเป็นตวักลางสําคญัใน

การสังเคราะห์ด้วยวิธีทางเคมีของวิตามินซี (ascorbic acid)   ผลิตไดไฮดรอกซีอะโตน 

(dihydroxyacetone) ซึ่งเป็นส่วนผสมหลักของสารป้องกันแดด     ใช้ในการผลิตเซลลูโลส 

(cellulose)  และเม่ือเร็วๆนีไ้ด้มีการศกึษาพบว่าสามารถผลิต อลัฟา-อะมิโนแอซิดเอสเทอร์ไฮโดร-

เลส (α-amino acid ester hydrolase) จากแบคทีเรีย Acetobacter turbidans ซึง่เป็นเอนไซม์ท่ี

ใช้ในกระบวนการผลิตยาปฏิชีวนะกลุม่เบต้าแลกแตม (β-lactam antibiotics) (Barends et al., 

2005) 

          แบคทีเรียท่ีผลติกรดนํา้ส้มสายช ู ท่ีมีคณุสมบตัพิิเศษ เป็นสิง่ท่ีนา่สนใจในการ

ประยกุต์ใช้เชิงอตุสาหกรรม เช่น การผลตินํา้ส้มสายช ู  โดยเฉพาะสายพนัธุ์ท่ีเจริญได้ดีท่ีอณุหภมูิ

สงู หรือสายพนัธุ์ทนกรด เน่ืองจากสามารถเพิม่ผลผลติและลดต้นทนุการผลติ รวมทัง้เป็นข้อมลู

พืน้ฐานในการศกึษา ความหลากหลายทางชีวภาพอีกด้วย ในการศกึษาครัง้นี ้ คณะผู้วจิยัมุง่

ทําการศกึษาวธีิการคดัแยก จดัจําแนกแบคทีเรีย ท่ีผลติกรดนํา้ส้มสายช ูจากอาหารหมกัดอง จาก

เขตดสุติ กรุงเทพมหานคร ด้วยวิธีการทางเคมีและทางชีวเคมี เพ่ือใช้ในการจดัจําแนกแบคทีเรีย

ผลติกรดนํา้ส้มสายชใูนระดบัสกลุ   เพ่ือศกึษาความหลากหลายของอะซติกิแอซดิแบคทีเรียท่ีพบ

ในจากอาหารหมกัดอง จากเขตดสุติ กรุงเทพมหานคร 
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    1.1 วัตถุประสงค์ 
                  1.1.1  เพ่ือให้ได้ข้อมลูด้านความหลากหลายของ แบคทีเรียกรดนํา้ส้ม 

                 1.1.2 เป็นข้อมลูสําหรับการนํา แบคทีเรียกรดนํา้ส้ม ในอาหารหมกัดอง ในเขตดสุติ  

กรุงเทพมหานคร ท่ีคดัแยกได้ไปประยกุต์ใช้ในการพฒันาการหมกันํา้ส้มสายช ู ในอตุสาหกรรม 

ตอ่ไป 

                  1.1.3 เพ่ือตีพิมพ์และเผยแพร่ในวารสารวิชาการ 
       
 1.2 ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
                  1.2.1 สามารถคดัแยก แบคทีเรียกรดนํา้ส้ม ออกมาจากอาหารหมกัดอง จากเขตดสุติ

กรุงเทพมหานครได้ 

                  1.2.2 สามารถจดัจําแนกแบคทีเรียกรดนํา้ส้มท่ีคดัแยกได้ถึงระดบัจีนสั 

                 1.2.3 ได้ข้อมลูด้านความหลากหลายของ แบคทีเรียกรดนํา้ส้ม ท่ีพบในอาหารหมกัดอง

ในเขตดสุติ  กรุงเทพมหานคร 

 
       1.3 ระยะเวลาที่ทาํการวิจัย 

            ตลุาคม 2552 –  กนัยายน 2553 
 
       1.4 สถานที่ทาํการวจิัย 

            ห้องปฏิบตักิารจลุชีววทิยา ศนูย์วทิยาศาสตร์   คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

 มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนสนุนัทา 
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